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hmdern wollten, kam e
“zu einer Schlagerei. Be

reits einen Tag friher hat-
ten Polizisten festgestellt, -
dal sich die Zirkusbetrei-|

“ar in der Tat nicht an das

Tierschutzgesetz hielten: "

~ Modernere '
Jugendherbergen
Luxemburgs Jugendher-+
“ bergen sind nach.wie vor -

als preiswerte Ubernach-
tungsmaoglichkeit beliebt,
entsprechen aber nicht
mehr ganz den heutigen
Bediirfnissen. Dies ergab
eine Arthur Andersen-Stu-
die, die im Auftrag der lu-
xemburgischen Jugend-
herbergszentrale durchge-

fihrt wurde. 116321 Uber-

nachtungen wurden im
vergangenen Jahr in den
14 Luxemburger Jugend-

herbergen gezéhlt; dies

waren 2|800 mehr als
1994.

14 FELECRAN

nach Arbeit - das waren |
257 weniger als einen Mo-

nat zuvor, aber immer
noch 512 mehr als im Mai .
1995, Von den Erwerbslo- |

tee ferner, dafS im Juli bei
acht Unternehmen kurzge--
_ arbeitet werden darf. Von.
_ dieser MaRBnahme sind im -
Hochstfall 647 Arbeitneh-

~ nem klelnen franzosnschen?
Zirkus, der in Esch-Alzette
gastlerte Ausloser der

Elbling aus Canach
(1]

Oko-Wein

mit Gutesiegel

Wie Naturschiitzer einen verwilderten
Weinberg auf okologischen Anbau umstellen.

uf dem Weéngerts-
Afierg in Canach wird

eit Jahrzehnten Wein
angebaut. Doch mit dem
Renommee stand es nicht
zum allerbesten. Der einst
als sauer verschrieene Re-
bensaft mit dem wenig
schmeichelhaften Namen
.Kanecher Gotteszorn” er-
lebt jetzt eine unerwartete
Renaissance.

Seit Friihjahr 1995 ist der
Canacher Weinberg im Be-
sitz der Stiftung , Héllef fir
d'Natur”, die die Parzellen
aus Naturschutzgriinden
erwarb. Der Weinberg mit
seinen  Trockenmauern,
angrenzenden  Brachfla-
chen und Hecken ist ein
Okosystem, das zahlrei-
chen Pflanzen- und Tierar-
ten Lebensraum bietet. So-
gar’ Orchideen wachsen
dort.

Ziel von . ,Héllef fir
d’'Natur” und der lokalen
Sektion der , Létzebuerger
Natur- a Vulleschutzliga”
war es, den Weinberg auf
natlirliche Art zu -bearbei-

kenmauern,

ten und einen biologischen
Wein herzustellen. ,Es
geht hier vor allem um
echte, Okologische Land-
bewirtschaftung, die die
Natur als Partner miteinbe-
zieht”, sagt Raymond Aen-
dekerk von der Stiftung
,Héllef fir d’Natur”. )

Auf dem 43 Ar groBen
Weinberg stehen iiberwie-
gend  Elbling-Rebstocke
und einige Reihen Rivaner.
Die siidostliche Lage ist
glinstig, sie entspricht in
etwa der der Wormeldin-
ger Koeppchen. Zwar fehlt
das ausgeglichene Mosel-
klima, doch es ergibt sich
ein glinstiges Mikroklima
nicht zuletzt dank der Trok-
die Warme
speichern.

Umstellung
davert zwei Jahre

Der okologische Weinbau
beginnt  schon  beim
Schneiden der Rebstdcke,
so der Winzer Carlo Entrin-
ger. Mit nur einem Aus-

trieb wird die Rebe weni-
ger belastet, gibt aller-
dings auch weniger Ertrag.
Der Boden wird in der Re-
gel nicht bearbeitet, weil
gelockerte Erde erosions-
gefahrdet ist. In diesem
Jahrwurde lediglich WeiR-
klee gesat, u.a. um eine
bessere Stickstoffversor-

gung der Reben zu ge-

wahrleisten.

Chemische  Dungemittel
und Pflanzengifte sind im
Canacher Weinberg natir-
lich tabu, was nicht heil3t,
dal alles dem Zufall ber-
lassen bleibt. Wenn ge-
spritzt wird, dann nur mit
pflanzenstarkenden  Mit-
teln. Auch Schwefel- und
Kupferlosungen werden in
geringen Mengen einge-
setzt. Und natlirlich be-
nutzt Winzer Carlo Entrin-
ger zum Anbinden kein
Plastik, sondern nur Bast
und Weide.

Bei der ersten Lese im ver-
gangenen Herbst gingen
ein Dutzend Freiwillige aus

Canach dem Winzer zur

szer Carlo Entringer (Mitte) mit Raymond Aendekerk und Jean Pterre Schmltz von
der Stiftung Hélief fir d'Natur, die im Canacher Weinberg Elbling auf 6kologische Weise

produzieren.
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Der Elbling aus Canach

erhielt das Giitesiegel der
~Marque nationale”. Die
erste Jahresproduktion ist
bereits ausverkauft.

Hand. Fir die Herstellung
des Weins war Kellermei-
ster René Kohll-Siebenaler
aus Lenningen zustandig.
Mit 66 Ochslegraden lag
der Canacher Elbling dber
dem Durchschnitt des
‘95er Elblings, auch wenn
der Ertrag noch unzurei-
chend ist.- Zur
schung der Beteiligten er-
hielt der Wein mit der ehe-
maligen ,,appellation an-
ecdotique” jetzt das Giite-
siegel der ,,Marque natio-
nale”.

Bio-Label
statt Negativ-
Image

Immerhin erbrachte die er-
ste ‘Ernte _rund 850 Fla-

schen, die mittlerweile be- . ...

reits alle verkauft sind. Das
Etikett wurde von der Ca-
nacher Kinstlerin Eliane
Mathes-Graas gestaltst.

Ein Teil der Einnahmen aus
dem Verkauf der Flaschen
wird fiir die Instandset-
zung und die weitere Be-
wirtschaftung des Wein-
bergs eingesetzt. Und

maglicherweise wollen die

Oko-Winzer es spéter auch
einmal mit.Auxerrois ver-
suchen. Vor allem aber will
die Stiftung Heéllef fir
d’'Natur  (Spendenkonto

CCP 78999-41) den Cana-,

cher Weinberg als naturna-
hen Lebensraum weiter
ausbauen und dazu wenn
moglich weitere Parzellen
erwerben.
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