Carlo Entringer, Bio-Winzer. Der Weinberg wurde

bereits mehrmals ausgezeichnet

g leich

Kanecher Gotteszorn

Besser

als sein

den. Trotzdem sind die Bodenanalysen
gut. Erstaunlicherweise ist Carlo Entrin-
ger kaum mit tierischen Schédlingen
geplagt. Dagegen machen ihm Pilz-
krankheiten zu schaffen. Gegen den Ech-
ten und besonders den Falschen Meh!-
tau mufS er auf der Hut sein, und auch

der Rote Brenner,

Name

Is vertrauensbil-
de Mafdnahme viel-

Mise davigine
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im konventionel-
len Weinbau kaum
noch vorhanden,
tritt auf.
~Allerdings
gewinnt er diesem
Pilz auch eine gute
Seite ab: Da er die

nicht geeignet,

laf3t er als verkaufstrachtiger Name aber
doch aufhorchen: ‘Kanecher Gotteszorn’
lautet die Bezeichnung fiir den Rhaif-
ransch und ein herbes Tropfchen ist die-
ser Elbling tatsichlich. Seine herausra-
gende Eigenschaft aber besteht darin,

daf? er aus biologisch geziichteten Trau-
ben hergestellt wird.

Das bedeutet also, dafd nicht
gespritzt wird ... «Dach, mir sprétzen
och», unterbricht mich Carlo Entringer,
fligt dann, ob meines offensichtlich
etwas verbliifften Gesichtsausdrucks,
jedoch schnell hinzu: «Awernémme mat
biologesche Méttelen.»

Seit 1995 bewirtschaftet er im Auf-
trag der Sektion Lenningen-Canach der
Létzebuerger Natur- a Vulleschutzliga
und der Stiftung Héllef fir d’Natur einen
halben Hektar Weinberg im Kanecher
Wéngertsbierg. Auf den zehn durch
Trockenmauern in alter Tradition abge-
stlitzten und sud-ostlich orientierten

Terrassen wird hauptsichlich Elbling .

angebaut, dazu ein wenig Rivanertrau-
_ben, die jedoch eher dem direkten Ver-"
zehr und der Herstellung von Trauben-
saft, als der Weinproduktion dienen.
Gemaf3 den Vorschriften der Veree-
negung fir biologesche Landbau Létze-
buerg (bioLabel) werden weder chemi-
sche Pflanzenschutzmittel, noch Kunst-
diinger eingesetzt. Dafilir werden alle
Reihenbegrunt, das heifst, zwischen den
Rebstocken wichst, was wachst. Luzer-
ne und Klee werden zur Stickstoff-
sammlung und Griindiingung eingesit.
Auf Kompost wurde bislang verzichtet,

“nicht zuletzt aufgrund des groflen

Arbeitsaufwandes: Der Weinberg kann
nur begrenzt maschinell bearbeitet wer-

B

Blatter in der Trau-

- benzone zerstort, ethalten die Trauben

mehr Sonne, «<an dat arrangéiert mech»,
so Carlo Entringer:

Der Ertrag des Blo-Wembergs ist
allerdings deutlich niedriger, als in den
traditionell bewirtschafteten Anlagen.
«Manner wéi 50%», so der Winzer niich-
tern. Das allerdings absichtlich, denn
weniger Trauben pro Rebe ergibt eine
bessere Qualitdt. Das bedeutet aber
auch, dafd eine kommerzielle Anlage
wesentlich grofer sein miifte. FiirNebe-
nerwerbswinzer Carlo Entringer, der das
Handwerk von seinem Vater gelemnt hat,

. ist dieser Aspekt jedoch nebenséchlich.

Der Bio-Weinberg hat ndmlich nicht nur
eine 8kologische und wirtschaftliche,
sondern auch eine soziale und edukati-
ve Funktion. Schulklassen werden hier
zum Beispiel {iber naturnahen Weinbau
aufgeklart, diirfen Trauben pfliicken und
essen, und auch Traubensaft herstellen.

Trotzdem: Das Unternehmen Kane-
cher Gotteszomn trigt sich finanziell und
lber den Absatz braucht er sich keine
Gedanken zu machen: «De Wain as scho
verkaaft, ier mer mat der Lies ufanken.»

* Und dasbei einem Preis von 200 Franken

proFlasche. B .
GeZ.

Trockenmauern und Begriinung; Zeichen des
naturnahen Weinbaus




